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Traiteur Barbaque
¢ro - Tournebroche

Brases

Menu Epicurien

Minimum 40 personnés

**Vin d'honneur dinatoire **

- Coca, Ice Tea, cocktail Champenois
- 2 verrines par personne

- Pété en croite

- Animation au brasero :

- Crevettes sauvages

- Chorizo

- Croque a la truffe

- Burgers

- Foie gras poélé

**Repas **
- Eau plate, eau pétillante, Coca, Ice Tea

**Plat principal **
- Cote de beeuf cuite au brasero
Sauce aux morilles et foie gras
- Gratin dauphinois, tomates provencales

Fromage comté - brie de Meaux -chévre

**Dessert **
- Piéce montée

Ce menu saura ravir vos invités et faire de votre mariage un moment inoubliable.

Possibilité de forfait boisson
Vin rouge ou vin blanc ou rosé pour le repas (1 bouteille pour 5 personnes)
Champagne pour le dessert (1 bouteille pour 6 personnes)

Compris vaisselle - nappage
Service au choix : en buffet, plat sur table, ou a I’assiette
Brasero - bois - étuve — camion frigorifique

Pour toute information ou pour toute autre suggestion, n'hésitez pas a nous contacter au
06.82.62.09.88 ou guentin.bontet77@gmail.com
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Traiteur Barbaque
Brascro « Tournchroche

Menu Bon Vivant

Minimum 40 personnes
** Vin d"honneur dinatoire **

- Coca, Ice Tea, cocktail Champenois
- 2 verrines par personne

- Paté en croiite

- Animation au brasero :

- Crevettes sauvages

- Chorizo

- Croque a la truffe

- Burgers

- Foie gras poélé

** Repas **
- Eau plate, eau pétillante, Coca, Ice Tea

**Plat principal **

- cochon de lait de Seine-et-Marne, a la broche
Ou agneau a la broche de Seine-et-Marne +15€pers
Sauce aux morilles et foie gras

- Gratin dauphinois, tomates provengales

Fromage chévre - comté - brie de Meaux — salade

** Dessert **
- Assortiment de mignardise

Possibilité de forfait boisson
Vin rouge ou vin blanc ou rosé pour ie repas (1 bouteille pour 5 personnes)
Champagne pour le dessert (1 bouteille pour 6 personnes)

Compris vaisselle - nappage

Service au choix : buffet, plat sur table ou a I’assiette

Brasero - bois - étuve — camion frigorifique

Pour toute information ou pour toute autre suggestion, n'hésitez pas a nous contacter au
06.82.62.09.88 ou quentin.bontet77(@gmail.com
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Traiteur Barbaque Siret n° 811 465 418 RCS Paris

Drase

Menu raclette

Minimum 40 personnes

Fromage a raclette au Brasero

Servi avec des pommes de terre grenaille et une sélection de charcuterie, comprenant
rosette, chorizo, jambon blanc et jambon cru.

**Boissons**

- Coca
- Ice Tea
- Eau

Compris vaisselle jetable - bois - brasero - étuve - camion frigorifique -
Pour toute information ou pour toute autre suggestion, n'hésitez pas a nous contacter au
06.82.62.09.88 ou guentin.bontet77@gmail.com
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Traiteur Barbaque
- Tournchroche

Brasero

Menu Brunch
Minimum 40 personnes

20.00 € par personne

**Hamburger**
Pain maison garni d'un véritable steak haché de beeuf de Seine-et-Marne, accompagné de
frites issues des pommes de terre de la région.

Ou

**Hot Dog**
Pain maison avec saucisse artisanale, servi avec des frites préparées a partir de pommes de
terre issues de la région

**Sauces**

Choix de 2 sauces parmi :
- Ketchup

- Mayonnaise

- Créme a la ciboulette

- Moutarde a I’ancienne

- Sauce a I’ail des ours

**Boissons**

+ 5 € par personne pour un choix de :
- Coca

- Ice Tea

- Eau

Compris vaisselle jetable - bois - brasero - étuve - camion frigorifique -

Pour toute information ou pour toute autre suggestion, n'hésitez pas a nous contacter au

06.82.62.09.88 ou guentin.bontet77@gmail.com



